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CERTIFICACION

ADMINISTRACION

DE SERVICIOS DE HOSTELERIA Y RESTAURANTES

El Instituto Le Cordon Bleu Peru presenta un nuevo enfoque para su carrera de Administracién de Servicios de
Hosteleria y Restaurantes.
Organizada por médulos, desarrollados en funcion a competencias especificas para cada puesto de trabajo.

La carrera responde a la demanda del mercado para ir formando gradualmente a los alumnos en funciones
determinadas que permitan a nuestros egresados tener la capacidad de dirigir, disefiar y administrar exitosamente
hoteles, restaurantes, cruceros, clubes, clinicas y otras entidades relacionadas con la gestién de servicios .

MALLA CURRICULAR

3 ANOS | 3 MODULOS |6 SEMESTRES

MODULO 1: PRIMER ANO

PRIMER SEMESTRE

e Comunicacién
® Front Office Operacion

Housekeeping
Departament

® Inglés (principiantes)

Legislacion aplicada
Fundamentos

de Administracién
Turismo Global

SEGUNDO SEMESTRE

® Disefio de Servicios
de Confort

® Administracion de
Negocios Hoteleros

® Industria
del Entretenimiento

® |nvestigacion -
Fundamentos

® Inglés (Basico)

® Practicas
Pre Profesionales
(Housekeeping Taller)

® Revenue Management
® Responsabilidad Social
y Desarrollo Sostenible

® Sistema Informatico
de Alojamiento

MODULO 2: SEGUNDO ANO

PRIMER SEMESTRE

Operaciones

en cocina

Compras y Almacén
Gestién de A&B
Operaciones de A&B
Inglés Intermedio
Investigacion e
Innovacion Tecnologig
Mantenimiento

y control de

las Instalaciones
Costos
Vitivinicultura

y Elaboracién

SEGUNDO SEMESTRE

® Técnicas de Comedor
® Geografia y Maridaje
® Ingenieria de Menu

Inglés Avanzado

® |ogistica
® Practicas

Pre Profesionales ||

® Tecnologia aplicada a

la Venta de Servicios
Sistema Informaético
de Restaurantes

MODULO 3: TERCER ANO

PRIMER SEMESTRE

SEGUNDO SEMESTRE

Gestién de Bar ® Disefio y Operacion

Gestion del de Indicadores
Talento Humano ® Gestion Empresarial
Informacion ® |iderazgo Profesional

Contable Financiera
para Negocios
Fundamentos

de Marketing

Inglés Aplicado
Modelo de Negocios
y Startups
Operaciones de
Clubes, Resorts

y Tiempo Compartido
Operacion de

la Administracion
de GDS

y Personal
Marketing Relacional
Organizacion

de Eventos
Practicas Pre
Profesionales IlI

* Al culminar cada médulo se obtendra una certificacion modular.

INTERNACIONAL

* Diplome in Hospitality and Gastronomy Business Management

Otorgado por La Fondation Le Cordon Bleu Art Culiniere et Gestion Hoteliere

* Grado Bachiller Técnico en Administracién de Servicios de Hosteleria y Restaurantes
* Titulo Profesional Técnico en Administracion de Servicios de Hosteleria y Restaurantes

Otorgado a nombre de la nacién

El Bachiller Técnico lo obtendran aquellos alumnos que cumplan con los requisitos que exige el MINEDU .Rv.N°178-2018MINEDU

** Con la finalidad de cumplir con nuestro propésito de actualizaciéon constante, el plan de estudios esta sujeto a modificaciones.
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cordonbleu.edu.pe
informes@cordonbleu.edu.pe
+511 617 83 00

Av.Vasco Nufez de Balboa 530
Miraflores, Lima-Peru



